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Lineren met smaak'

%orgerechten

Vleesgerechten

Hoe geniet jij.van de-feestdagen dltJaar" met de hele famllle rond de gedekte tafel
of wordt het een dinertje Voor 22 Keurslageru Vooys voor2|etje altud
van de meest heerluke en feesteluke producten ' 3T

Hoofdgerechten

CARPACCIO

met dressing, Parmezaanse kaas

en pijnboompitjes 625

VITELLO TONNATO

Gebraden kalfsfricandeau met
tonijnmayonaise en kappertjes

portie

portie .725 i

PASTEITJE MET
KALFSRAGOUT

Kant en klare pasteibakjes
even opwarmen in de oven, de
ragout kunt u in de magnetron

opwarmen. 59 5 -
portie i,

TIP UIT DE PROEF!

- KALFSRAGOUT IN
FILODEEG-FANTASIE

zie pagina 11 in Proef magazine!

Soepen. -

Heerlijke eigengemaakte
soepen als voorgerecht of als
tussengerecht.

- Romige tomatensoep
- Ossenstaartsoep
- Heldere bospaddenstoelensoep
- Uiensoep
750 -

- Romige preisoep

per stuk

_ Scande QR
code om direct -
in de webshop ~
te bestellen!

OVEN KLAAR

. Kant en klare braadstukken,

gemakkelijk in de oven te garen.
Bereidingsadvies bijgesloten. Wij
adviseren hier een kernthermo-
meter te gebruiken

BEEF WELLINGTON

4 Ossenhaas omwikkeld met

+ serranoham en kastanje puree in
: bladerdeeg. Verkrijgbaar in 800,
“, 1200 en 1600 gram.

595

100 gram

. KERSTBEENHAM

Gegaard en gevacumeerd,
opwarmen in warm water in
de vaculmzak, als laatste even

( " afbakken in de oven. Lekker met
1 cumberland- of beenhamsaus.

239
100 gram ’

< PROVENCRALSE LAMSRACK

In braadslee, gekruid met rozema-
rijn en tijm. Per stuk + 450 gram.

100 gram 479

ITALIAANSE VARKENSHARS

Varkenshaas met pancetta, pesto

. en roomkaas. Per stuk = 400 gr.

100 gram 255 -.

o ITALIAANS GEHAKTBROOD

Kant en klaar, voorgebakken
gehaktbrood met Italiaanse
kruiden, pijnboompitten en

Parmezaanse kaas.

Even opwarmen in de oven.

P.st. 750 gram 1425

TIP UIT DE PROEF!

- GEHAKTBROOD MET DUXELLES

VAN CHAMPIGNONS

zie pagina 19 in Proef magazine!

i¥ Wij hebben voor u gekookt,
4. u hoeft het alleen maar op te
% warmen in de magnetron.

. BOEUF BOURGUIGNON

% Runder stoofschotel met rode
= wijn, rijk gevuld met diverse

groenten en krieltjes. 50 .' s L
.'i_h'.
| portie 9 e

= WILDSCHOTEL
goed gevulde hertenstoof met
aardappelpuree

portie 990
SUKADE

langzaam gegaard met een
aardappel-groenten gratin

portie 950

j'_-‘,i.f TIP VAN UW KEURSLAGER!

E Gebraden rosbief, kalfsrollade of

% varkensrollade, gesneden op een
' schaaltje

. VARKENSROLLADE

500 gram 1395

;&: 500 gram 17 2
s KALFSENTRECOTEROLLADE
? 500 gram 2495 3

HFIRI]FIPPELGRFITIN

bakje voor 2 pers. 650

- AARDAPPELGRATIN mec rurre

bakje voor 2 pers. 7 50
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Gourmet & fondue

~_Kerstbarbecue? -

EHRPHCEIURUI_LHDE 5. Wij hebben een ruim assortiment

% vlees voor een heerlijke
Rollade van dunne plakken T X :
- [ :  winterbarbecue.
rosbief met pestomarinade,
52 gemarineerde tomaat en ke

mozzarella. 59 é.__.
100 gram 3 s

FILET PORCHETTA

Varkensrollade met randje spek,
van binnen gekruid met Italiaanse
tuinkruiden

100 gram 249

HALF-OM ROLLADE

:  Varkensfiletrollade gevuld met

biefstuk 79
100 gram 2

KIPROLLADE

Bijvoorbeeld:
» Cote de Boeuf

« Flat Ironsteak

- Picanha

- Entrecote

- Kalfsentrecote

- Iberico secreto

- Black Angus Bavette
« Iberico rack

« Rosbief

» Verse Spareribs

« Pulled Pork

- Black Angus Ribeye
graangevoerd

100 gram 210

GEVULDE RUNDERBRVETTE
ROLLADE

Gevuld met verse tuinkruiden,,
kappertjes, ui, knoflook en

pijnboompitten 65
100 gram 3

PROCUREURROLLADE
169
100 gram

TIP UIT DE PROEF!

PROCUREURROLLADE MET
VRUCHTENSAUS.

zie pagina 15 in Proef magazine!

En uiteraard onze;
- Entrecoterollade
» Kalfsentrecoterollade
* Runderrollade

% .« Varkensfiletrollade.

GOURMETSCHOTEL

Biefstuk, tartaar, kipfilet,
varkensschnitzel, hamburger

975
p.p. 300 gram

Gourmet de luxe
Kogelbiefstuk, varkenshaas,
kipfilet, saté, cordon-bleu

p.p. 300 gram 1 050

GOURMET CULINRIR

! Ossenhaas, varkenshaas,

kalfsoester, Thaise kip, mini-ribeye

p.p. 300 gram 1450

STEENGRILL

Biefstuk, kipfilet, filetlapje,

] varkensschnitzel, hamburger

975
p.p. 300 gram

FONDUESCHOTEL

Biefstuk, kipfilet, balletjes gehakt,
varkensbiefstuk, slavinkjes

97
p.p. 300 gram

GOURMET COMPLEET

Een verrassend complete
“gourmet de luxe” met
pastasalade, gekruide krieltjes,

5 groenten mix, breekbrood,

kruidenboter en sausjes.
(minimaal 4 personen)

per persoon 1 650

N N N N N N N 0 N 8 N N N N N

TIP!

Vul uw gourmet aan met Boeuf de
Provence, shoarma of varkenshaas
in peperroerbaksaus.

i Tip! Speciaal voor de kerstdagen,

of om ruimte te besparen in de
koelkast of vriezer. Hebben wij een
ruim assortiment gourmetvlees,

I vaculm verpakt per 200 gram.

- Kogelbiefstuk

- Varkenshaas

« Kipfilet

« Varkenshaas satévlees
« Mini hamburgers

- Kalfsoester

« Ossenhaas

« Mini ribeye

« Mini slavinken

« Mini cordonbleu

Drukfouten en prijswijzigingen onder voorbehoud.#:



SALADE KLEIN =y ) 550

TAPASSCHAAL GROOT

6 soorten vleeswaren op een schaaltje

TAPASSCHARL KLEIN 1295

met 3 soorten ltaliaanse vleeswaren

N N N N N N N 8 8 8 0 N 0 N 0 N 8 N 8 80 80 0 N 0 N 0 N ) N N N N

SMEERTRIO

met biefstuk tapenade, filet Americain
en likkepot

1 SNACKSCHAAL

even opwarmen in de magnetron
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| OPENINGSTIJDEN
. ROND DE FEESTDAGEN

Wilt u liever de drukte mijden? Bestel dan online, en haal af
op onze afhaallocatie. Op onze bijgevoegde flyer staan de
' openingstijden en de bestelprocedure.

. LET OP !!
) Bestellingen kunnen na donderdag 19 december
18:00 uur NIET meer opgegeven worden.
U kunt wel gewoon naar de winkel komen en uw
spullen kopen. Wij zorgen ervoor dat er voldoende
vleesspecialiteiten aanwezig zijn.

LET OP!
Maandag 23 december zijn wij GESLOTEN.
Wij gaan dan uw bestelling klaarmaken.
Dinsdag 24 december zijn we open van 7:30 - 16:00 uur.

¢ 071-4013200

Vooys, keurslager

A Koninginneweg 59, Katwijk

® www.vooys.keurslager.nl
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