BESTELLINGEN OP BESTELFORMULIER INLEVEREN,
UITERLIJK DONDERDAG 20 DECEMBER 2018,
OPHALEN MAANDAG 24 DECEMBERR

Wij maken graag uw bestelling voor u klaar,
vleeswaren, filet en gehaktproducten kunt u het
beste opgeven als u uw bestelling komt ophalen,
wij snijden het dan vers voor u af.

Bestellnummer Tel.nr
Naam Kooppunten Lja/nee
Adres Naam medewerkster
il Vleesgerechten ovenklaar Gewicht/Aantal
_| Gourmetschotel: personen Beef Wellington: gram
| Gourmet de Luxe: personen Beenham: gram
Gourmet Culinair: personen Gevulde ribeyerollade gram
Gourmet Compleet: personen Provencaalse lamsrack: stuks
Steengrill: personen Italiaanse varkenshaas: stuks
Fondueschotel: personen = :

Kant en klaar maaltijden

e

: Aantal
Aanvullingen Gewicht ;
5 ‘ Wildschotel porties
Boeuff de Provence: gram
Kalfsstoofschotel porties
Shoarmavlees: gram S T SR
Varkenshaas in pepersaus: SNl Kant en klaar bijgerechten | ERE]
UOORGERECHTEN : Aardappelgratin: bakjes
Aardappelgratin met truffel:
Carpaccio: porties 8 Gebraden en gesneden vlees Gewicht
Carpaccio gerookte ribeye: porties Gebraden en gesneden Varkensrollade: gram |
Carpaccio van hert: porties Gebraden en gesneden Rosbief:
Vitello tonnato: porties Gebraden en gesneden Kalfsrollade: gram
Kalfspasteitje: porties

SOEPEN

Dubbel getrokken bouillon:

.| Ossenstaartsoep:

Heldere bospaddenstoelensoep:

Romige tomatensoep:

bakjes |-

gram| =



UERS ULEES

P

SNACKS EN SAUZEN

Haasbiefstuk: gram
A Kogelbiefstuk: gram
S | Bicfstuk: gram
.4 Entrecote: gram
{ Cote de Boeuff: gram
Staartstuk: Gekruid: (Ija [ nee gram
Rosbief: Gekruid: (Jja [ nee gram |
Black Angus flat iron steak: gram
2 Black Angus picanha: gram b

¥ om af te bakken

~[Black Angus bavette:

gram|

12 | Black Angus ribeye: gram
stuks

| Black Angus hamburger:

I Kalfsvlees

Gewicht

Kalfsoester: gram | -
i Kalfsentrecote: gram
| Kalfschnitzel: gram
| Kalfslappen: gram
Varkensvlees Gewicht
Varkenshaas: gram
Varkensfricandeau: Gekruid: (dja [ nee gram|
= -| Iberico rack:
| Iberico secreto:
Lamsvlees | Gewicht
Lamsbout: gram
Lamskotelet: gram
Lamsrack: gram

Eendenborst:

Geweicht/Aantal

stuks |-

Diverse soorten gevuld stokbrood

Saladeschotel klein (€19,90): stuks
Saladeschotel groot (€25,90): stuks
& Weekendsalade (€ 6,50): stuks |
@ Tapasschaal: stuks [
: Snackschotel: stuks

“| Gevuld stokbrood Stroganoff: stuks |
Gevuld stokbrood Italiaans: stuks
Gevuld stokbrood Saté-gehakt: stuks
Gevuld stokbrood Kip piri piri: stuks
Gevuld stokbrood Indische kip: stuks

:| Gevuld stokbrood Satévlees: stuks |

| Gevuld stokbrood Shoarma: stuks 5

Sauzen om te warmen

s
! A

Bakje & 250 gram

Pepersaus: bakjes
Stroganoffsaus: bakjes ;

‘| Champignonsaus: bakjes (
Satésaus bakjes
Cumberlandsaus bakjes
Grand veneursaus bakjes | -

Sauzen koud

| Bakje a4 150 gram

Knoflook: bakjes | 3y
Whisky: bakjes |
Kerrie: bakjes
Ravigotte: bakjes
Stroganoff: bakjes

Hertenbiefstuk:

gram

Beenhamsaus(honing-mosterd)

bakjes

Geconfijte eendenpootjes:

stuks

Kruidenboter:

kuipjes

! Diverse rollades

Gewicht

Gekrwd |:|Ja |:| nee

|
Runderrollade Gekruid: (dja [ nee gram
Kalfsrollade Gekruid: (dja [ nee gram
Varkensrollade Gekruid: (dja [ nee gram
| Halfomrollade Gekruid: (dja [ nee gram
Filet porchetta *! gram |
Entrecoterollade Gekruid: [(dja [ nee gram :
| Carpacciorollade *2 gram B
Kiprollade

gram 5

tuinkruide
*2 ‘Rundvre

KEURSLAGER

i Varkensrollade ‘,et raﬂdJe, spek van bmnen gekruld met lta‘ltaanse_ ;




